
Bloody Mary
Bloody Mary

Croqueta de bou de mar
Croquette de crabe

Mini brioix amb cansalada marinada
Mini brioche avec bacon mariné

Carpaccio de figues amb brots i pernil d’ànec amb formatge fresc
Carpaccio de figues aux pousses et jambon de canard au fromage frais

Calamar de potera i cloïsses amb puré de poma fumada i espinacs
Calmars et palourdes avec purée de pommes fumées et épinards

Cuixa de pollastre de pagés rostida amb gamba vermella en la seva salsa
Cuisse de poulet rôtie avec crevettes rouges dans sa propre sauce

POSTRES | DESSERTS

Crema de romaní de l’alt Empordà amb gelat de cítrics
Crème au romarin de l'Alt Empordà et glace aux agrumes

Textures de prèssec
Textures de pêche

Petit fours

VINS | LES VINS

Flor d’Albera, Martí Fabra

Llavors blanc, La Vinyeta

Cartesius negre, Arché Pagès

58 € (IVA inclòs | TVA Inclus)

CAT | FR ES | EN

Bloody Mary
Bloody Mary

Croqueta de buey de mar
Crab croquette

Mini brioche con tocino marinado
Mini brioche with marinated bacon

Carpaccio de higos con brotes y jamón de pato con queso fresco
Carpaccio of figs with sprouts and duck ham with fresh cheese

Calamar de potera y almejas con puré de manzana ahumada y espinacas
Squid and clams with smoked apple and spinach purée

Muslo de pollo de payés rustido con gamba roja en su salsa
Roast chicken thigh with red shrimp in its sauce

POSTRES | DESSERTS

Crema de romero del Alt Empordà con helado de cítricos
Cream of rosemary cream from Alt Empordà with citrus ice cream

Texturas de melocotón
Peach textures

Petit fours

VINOS | WINES

Flor d’Albera, Martí Fabra

Llavors blanc, La Vinyeta

Cartesius negre, Arché Pagès

58 € (IVA inclòs | TVA Inclus)
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